Herdade do Mouchao Alentejo Ponte
Tinto

Mouchao felt achtendertig hectaren wijngaard en
is sinds 1901 in productie gebracht door de
familie Reynolds. De handgeplukte druiven
worden nog sfeeds met de voeten geperst in
lagares, grote open gistingsbakken, en daama
langzaam vergist. Ponte das Canas is
toegankelijker, eleganter en eerder op dronk dan
fopwijn Mouchdo. Na de gisting van de alicante
bouschet, syrah, touriga nacional en touriga
franca rijpt deze geweldenaar eenentwintig
maanden in 300 liter houten vaten van Frans
eiken. En voor de wijn het domein verlaat, rijpt hij
nog eens twaalf maanden in de fles. De
fustrijping zorgt voor natuurlijke stabilisatie en
vooral geen 'modern’ sausje van

eikengeur. Werkelijk subliem en haast
vanzelfsprekend met een kleine hoeveelheid

natuurlijk bezinksel, omdat er niet wordt gefilterd.

Onderscheidingen

2014 Perswijn - januari 2020: ****(*] Zeer goed
fot vitstekend | Rozijnen, pruimen, kruidig,

droog

2014 De Wijngids 2020: 9- | De klasse van

Mouchéo, serieus en complex

2014 Jancis Robinson - juni 2018: 16,5/20 punten

| Plush, generous and rounded in fexture
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Proefnotitie

Fraaie en infense rode wijn met
nuances van kruiden, jammig
fruit en rijpe nuances van leer.
De smaak is fris en krachtig; de
afdronk evenwichtig, vol en
aromatisch.

Drinken bij

Een mooie en complexe rode
wijn, goed te combineren met
riike, geurige gerechten van
gevogelte, vlees of wild.

Houdbaarheid

Op dronk vanaf drie jaar no
oogst, goed houdbaar tot zeker
acht joar na de oogstdatum.

Druivenrassen

37% Touriga Nacional, 26%
Syrah, 25% Touriga Franca,
12% Alicante Bouschet

Persoonlijke proefnotitie




